


S Oj\/lj\/l m Rf Samedi 2 décembre :

Mavrché de Noél a St Germain de Clairefeuille
* sur le parking du village %

) . a partirde 15h
* p 3 : Marchés de Noél
) ) - Exposants : bijoux, bien-étre, textile, brasseur, impression 3D, miel...
%JO 7/ - Animations de rues - Visite du Pére Noél avec séance photo
. - Animations diverses
%I%JO 8: RQJO as 0[6 fe tes - Vente de marrons chauds, vin chaud, gaufres, crépes

* p 13 : Concerts

Dimanche 3 décembre

Marché de Noél a St Evroult de Montfort
% suivre les panneaux depuis le bourg du village %
de1oha7h

* Liste non-exhaustive des événements 2023 %

- De nombreux producteurs du village et des alentours seront présents
- Vente de vin chaud, chocolat chaud et gateaux alsaciens
- Restauration sur place
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Dimanche 3 décembre

Marché de Noél a Echauffour
* Salle Amazone *
@ de gh3o a17h30

- Marché de Noél

- Arrivée du Pére Noél a 10h30
- Restauration sur place

- Buvette / vin chaud

Les vendredis 8, 15 et 22 décembre :

«Camembert fait son Marché de Noél»
% bourg de Camembert %
@ de 17h a19h

-Marché de producteurs (miel, cidre, ceufs, pain, brioche, viande, camembert,

légumes bio, confitures)
- Décorations de Noél
- Animations et tombola
- Crépes, jus de pomme chaud, pain d’épices...

Dimanche 10 décembre

Marché de Noél d Le Renouard
x Place de la Mairie %
@ de gh a17h

- Marché du terroir et artisanal
- Arrivée du Peére Noél a 15h

- Restauration sur place

- Buvette / vin chaud
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Samedi 16 et dimanche 17 décembre

Marche de Noél a Vimoutiers
% Hall du Pays d’Auge *
@ de 10h a18h

- Marché de Noél avec Présence du Pere Noél
- Restauration sur place

Dimanche 17 décembre

Marcheé de Noél a Gace
% Salle du Tahiti %
@ de 10h a18h

- Marché artisanal et gourmand

- Animation maquillage pour les enfants de 14h30 a 18h

- Distribution des traditionnelles friandises par le Pére Noél, a 16h
- Buvette et restauration sur place

- Tombola avec la participation des artisans

Samedi 23 décembre :

Marché de Noél a la Ferme ALLAIN
* Village de Champ-Haut, suivre le flechage %
@ de 15h a 20h

- Présence du Pére Noél

- Marché de producteurs locaux

- Animations enfants, mini ferme et tombola
- Crepes, buvette, vin chaud, musiciens

- Barnum chauffé
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Animations de rues

Repas
de fétes




Les samedis 16, 23 et 30 décembre
le midi

a Vimoutiers
% Restaurant Le Pénalty %
Menu spécial fétes a 20€

Entrée
Bouchée de fruits de mer
ou
Ballotine de chapon forestiére

Plat
Tournedos de boeuf sauce poivre
ou
Duo saumon/aiglefin beurre blanc citronné

Dessert
Assiette gourmande

Café

Sur réservation : 02 33 39 07 97
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Les lundis 25 décembre et le 1er janvier

% Restaurant Les Glycines %
Menu spécial fétes a 34€
Involtini de saumon fumé et ricotta au citron vert

Mousseline de foie gras de canard «maison»

Croustade de St Pierre aux petits légumes
créme de champagne aux algues

Supréme de pintade roti, sauce Périgourdine

Assiette de fromages, panaché de salades

Verrine de Tiramisu aux Biscuits roses de Reims

Charlotte au chocolat «Valrhona» et poires, créme anglaise

Sur réservation : 02 3316 50 23

le midi

a Sap-en-Auge
hors boissons

Entrée

panaché de salades
ou

pain toasté et salade

Plat

ou
garniture du moment
Dessert
ou

et Cerises Amarena
ou

Café
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Du 19 décembre au 7 janvier

en plus de ses horaires habituels,
le restaurant sera ouvert
le 24/12 au soir, le 25/12 midi, et le 31/12 au soir

a Sap-en-Auge
% Restaurant Chez Louisette - Les Saveurs du Grand Jardin %
Menu spécial fétes a 50€ (hors boissons)
Menu accompagné de ses accords mets-vins a 8o€

Amuse-bouche
Fromage frais de vache aux figues et noisettes
Kir Royal a la chdtaigne et zeste d'orange

Premiere entrée
Foie gras mi-cuit a 'angélique maison
Sensuel, vendanges extrémes, Domaine Lieubeau, IGP Val de Loire, 2019

(8cl)

Deuxiéme entrée
Truite du Pays d’Auge Gravlax aux agrumes et creme Combava
Eclat de Chardonnay, Vin de France, Sylvain Rozé, Bourgogne, 2022

(8cl)

Trou normand
Sorbet pomme maison et calvados des Vergers du Chouquet hors d’age

suite
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Du 19 décembre au 7 janvier

en plus de ses horaires habituels,
le restaurant sera ouvert
le 24/12 au soir, le 25/12 midi, et le 31/12 au soir

Plat
Supréme de pintade, sauce cépes et bolets, pommes de terre roties
et éclats de marrons

Reflets de Syrah, AOP Saint-Joseph, Domaine Roland Grangier, 2021
(8cl)

Fromage
Trio de fromages du Pays
Les Bermudes, AOP Languedoc, Domaine d’Eriane, 2019 (8 cl)
Dessert
Parfait glacé au calvados du Domaine de la Baudriére

Coupe de champagne Allouchery-Perseval, brut, blanc de noirs, premier cru

Café inclus

Sur réservation : 02 33 39 35 86
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Vendredi 8 décembre :

«Chants de Noéls

x Maison des Associations a GACE %
a2oh

Les chorales «Comm’Un Accord» de Gacé
et la «Clé des Champs» de Sainte-Gauburge
chanteront Noél sous la direction de Loic
Gaonac’h.

Entrée libre.
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Dimanche 10 décembre :

«Concert de Noéls

* Eglise de Neuville-sur-Tougques %
a17h

Airs traditionnels de Noél, gospel, Ave Maria,
Saint-Saens, Granados, airs irlandais...
Avec :
Agnes Kammerer a la harpe
Marie Mazet au chant
Sylvie Willebien a I'accordéon

Eglise chauffée.
Libre participation aux frais.
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Communauté de Communes
des Vallées d’ Auge et du Merlevault

75, rue Pernelle
617120 VIMOUTIERS

& 0233675485
office.de.tourisme@cdcvam.fr

www.terrederichesses.fr

facebook : Tourisme Vallée d’Auge et du Merlerault


http://www.terrederichesses.fr
https://www.facebook.com/tourismecamembert

